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ก่อนการปรับปรุงแก้ไข หลังการปรับปรุงแก้ไข 
ค ำแนะน ำ : บทคัดย่อทั้งไทยและอังกฤษสำมำรถเขียนให้
กระชับกว่ำน้ีได้ 

กำรปรับปรงุแก้ไข : แก้ไขบทคัดย่อให้กระชับและได้ใจควำม
ข้ึนแล้วครับ (หน้ำ ง ) 

ค ำแนะน ำ : ทำงบรษิัทท ำกำรผลิตผลไม้อบแหง้สำมชนิดใน
ช่วงเวลำเดียวกันหรือไม่หำกไม่ได้ผลิตในช่วงเวลำเดียยวกันอยู่
แล้วก็เป็นไปไม่ได้ที่จะอบพร้อมกัน 

กำรปรับปรงุแก้ไข : จุดประสงค์ในกำรสร้ำงซิมูเลชั่นข้ึนมำเพ่ือ
เสนอเป็นแนวทำงแก่ผู้ประกอบกำรในกรณีที่ทำงโรงงำน
อยำกจะผลิตสินค้ำทีละหลำยชนิดอำจเพ่ือในกำรผลิตเก็บ
สะสมสินค้ำในกรณีที่ทำงโรงงำนอำจจะต้องกำรกักตุนสินค้ำ
บำงชนิดไว้ก่อนซึ่งเป็นจุดประสงค์หลัก จำกบทท่ี5 (หน้ำ 77 ) 

ค ำแนะน ำ : 1.เขียนชื่อหัวข้อในสำรบัญให้ตรงด้วย 
2. ตรวจสอบควำมเรียบร้อยของเล่มรำยงำนด้วยเช่น
หน้ำกระดำษ 
3. ระบุในหัวข้อ 1.3.2 ด้วยว่ำมีผลไม้อะไรบ้ำง 
4. ชื่อหัวข้อที่ 2.6 น่ำจะไม่ถูกต้อง 
5. หัวข้อ 3.1.1 จ ำนวนกระบวนกำรไม่ตรงกับแผนภำพ 
6. ภำพ 3.4 หำย 

กำรปรับปรงุแก้ไข : ได้ท ำกำรแก้ไขรำยงำนตำมท่ีก ำหนดมำใน
ค ำแนะน ำแล้วครับ *รำยงำนได้ท ำกำรแก้ไขเรื่องเวลำกำรใน
กำรอบแล้วเน่ืองจำกกำรเก็บข้อมูลที่ผิดพลำดต้ังแต่ต้นขออภัย
มำ ณ ท่ีน้ีด้วยครับ (หน้ำ 19-21) 
ระบุในข้อ 1.3.2 (หน้ำ 2 ) และระบุชื่อในหัวข้อ 2.6 และ 
3.1.1 ใหม่แล้วครับ (หน้ำ16,19-21) 
เพ่ิมภำพ 3.4 แล้วครับ (หน้ำ 21)  

ค ำแนะน ำ : หัวข้อ4.6.4-4.6.6 ถ้ำไม่พิจรณำปริมำณกำรผลิต 
หรือยอด order นศจะรู้ได้ไงว่ำจะใช้ตู้อบกี่ตู้ 

กำรปรับปรงุแก้ไข : พิจรณำจำกกำรใช้เวลำในกำรอบของ
ผลไม้แต่ละชนิดว่ำชนิดไหนใช้นำนกว่ำก็จะใช้ตู้อบเยอะกว่ำ
อ้ำงอิงจำกบทท่ี 3 (หน้ำ 19-21) 

ค ำแนะน ำ : หัวข้อ 5.3 หน้ำ 5.4 ให้เขียนอธิบำยให้ชัดเจนว่ำ 
นศ. ใช้เกณฑ์ อะไรบ้ำงในกำรพิจรณำว่ำแนวทำงไหนดีสุด 

กำรปรับปรงุแก้ไข : ได้ท ำกำรระบุใหม่แล้วครับโดยกำรใช้ค่ำ
เวลำในกระบวนกำรผลิตทั้งหมดมำเปรียบเทียบ(หน้ำ 77) 

ค ำแนะน ำ : ผลไม้แต่ละชนิดมีอุณหภูมิในกำรอบต่ำงกันเพรำะ
เหตุใดจึงแก้ปัญหำด้วยกำรแบ่งตู้อบกันท ำไมไม่ใช้กำร
จัดล ำดับหหรือใช้คิวกำรอบ 

กำรปรับปรงุแก้ไข : พิจรณำจำกกำรใช้เวลำในกำรอบของ
ผลไม้แต่ละชนิดว่ำชนิดไหนใช้นำนกว่ำก็จะแบ่งใช้ตู้อบเยอะ
กว่ำ ในกรณีน้ีมะม่วงใช้เวลำ 17 ชั่วโมง ล ำใย 10 ชั่วโมง 
มะเขือเทศ 12 ชั่วโมงจึงใหส้ัดส่วน มะม่วงเยอะกว่ำผลไม้ชนิด
อื่น (หน้ำ 19-21) 
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